Vifia Bujanda Rosado 2024

VIN4

DOCa Rioja BUJANDA

FICHA TECNICA INFORME COSECHA

Variedad: 100% Tempranillo

Categoria: Joven

Grado alcohdlico: 12,5% Vol.

Acidez total: 4,3 g/I. tartrica

Fecha de vendimia: 2* semana de septiembre

Fecha de embotellado: Febrero 2025

Vinificacion: Fermentacion en depositos de acero inoxidable
con control de temperatura. Fermentacion- maceracion 14 dias

La vendimia de 2024 en La Rioja ha estado marcada por
condiciones climaticas variables que influyeron de manera
notable en el desarrollo de la vid v la calidad y cantidad de
uva. Serd una afada con buena acidez, gran concentraciéon y
excelente potencial de envejecimiento, destacandose por su
frescura y equilibrio.

OBSERVACIONES DE LA CATA
l

VINEDO

qﬁ? 2° - - 1889 —= Color: Limpio v brillante, de color rosa fucsia muy vivo,
Rioja Alta y Rioja Alavesa / NOX T ) o

con destellos violaceos. Luminoso vy cristalino.

BUJANDA
- A Nariz: De nariz muy frutal, destacando los aromas de
- fresa, frambuesa y cassis, con recuerdos citricos. Muy

. complejo, atractivo y seductor.

OENOMINA CION DE DRIGEN CALIFICAD

El cardcter fresco de Rioja

< Gusto: Entrada fresca, amplia y de gran volumen, con
recuerdos de fruta fresca en retronasal, final muy largo
y post gusto goloso que lo hacen muy agradable.

Km Maridaje: Especialmente indicado para pastas vy
arroces, las carnes que mejor maridan con este vino
con las blancas. Ideal con pescados y quesos suaves.
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